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SALADE "CHAPEAU LA VACHE" 18,50
Wildkrauter, Mango-Ingwer-Dressing

Mit geflammtem Ziegenkése 24,50
TATAR DE BOEUF 18,50 / 24,00
Eigelb, Gremolata, Butterschmand

SASHIMI VOM THUNFISCH 24,90

Mango, Papaya, Gurke, Sesam, Harissa, Zitrone

BURRATA 19,50

Erdbeere, Soja, Ingwer, Wildkrduter, Tomate
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VARIATION VON DER KAROTTE 21,00
gerdstet, geschmort, puriert & frittiert, Joghurt,

Zitrone, Minze

PECORINO-FEIGEN-RAVIOLI 26,00

Safransauce, Sommertriiffel, Spinatsalat

TOMATENRISOTTO 24,00
dreierlei Tomate, Basilikum, Oliven, Wildkrauter,
Balsamicoperlen, Romersalat

mit Burrata 29,00

Land

WIENER SCHNITZEL 28,50/32,50
Kartoffel-Gurkensalat, Zitrone, Sardelle,
Kapernapfel, Preiselbeere

CARRE VOM IBERICO 31,50

Tomate, Chili, Krauterkartoffelpiiree, wilder

Brokkoli, Romersalat

STEAK FRITES CAFE DE PARIS 42,50
250g, Pommes Frites, Zwiebelconfit, Cafe de Paris
Sauce

Meer
GEFULLTES SCHOLLENFILET 38,00

mit Sardellen, Kapern und Krdutern gefillt,

Rostkartoffeln, Karotten, Mandeln, Nussbutter

ZANDER 36,00

Bouillabaisse-Risotto, Spinat, Tomate, Safranschaum

LOUP DE MER 32,50
Wolfsbarschfilet, Krustentier-Hollandaise,
Artischocke, Brandade

CHAPEAU L« VACHE

BRASSERIE

HUITRES
Austern natur 3stck. 16,50 / 6stck. 33,00

mit Zwiebelconfit + 2,00

BOUILLABAISSE
tomatisierte Fischsuppe, Brotchip, Rouille
18,50 / 25,00

TRUFFELPOMMES
Parmesan

12,50

Vins de Coewr

2023 DOMAINE CARREL & SENGER
Roustette de Savoie AOC, Frankreich
0,15L 7,00/ 0,75L 32,50

"UNSERE WEISSWEINENTDECKUNG DES
JAHRES"
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SPEZIALITATEN

CANARD A L' ORANGE
Entenbrust, Orange, Aprikose, Chili, wilder
Brokkoli, Mandel-Kartoffelptiree, Karotte
38,50

KABELJAU IM PERGAMENTPAPIER
Gemiisejulienne, Zitronenol, gebackene
Grenaille-Kartoffeln, Dillcreme
36,50

Votspeisen toatm

MAISSUPPCHEN 12,00
Kokosmilch, geflaimmter Mais, Chiliol

mit Garnele 17,00
FOIE GRAS POELE 29,50

Stopfleber kurzgebraten, Truffel, Apfel, Calvados,

Brioche

LES CREVETTES 19,50 / 26,50

Garnelen, Gewtirzol, Estragonmayonnaise, Baguette

COQUILLES SAINT-JAQUES 22,00
3 Jacobsmuscheln in der Schale, Gurken-

Fenchelsalat, Weiflweinschaum

Weniis

3-GANG UBERRASCHUNGSMENU 68,50
mit begleitenden Weinen 88,50
4-GANG UBERRASCHUNGSMENU 79,00
mit begleitenden Weinen 107,00
5-GANG UBERRASCHUNGSMENU 91,00
mit begleitenden Weinen 125,00
kii/;e
3 SORTEN KASE MIT GARNITUREN 18,50
5 SORTEN KASE MIT GARNITUREN 24,50

Dessest

LE CAFE GOURMAND 13,50
3 Mini Desserts nach tagesfrischem Angebot
inkl. 1 Espresso

AFFOGATO 7,50

Canonita(18%vol.)-Eiscreme, doppelter Espresso

DREIERLEI SORBET 13,50

CREME BRULEE 14,50

Cassis-Sorbet

TARTE TATIN 15,00
Apfel, Vanilleeis

GESCHMORTE ANANAS 16,00
Ananas Carpaccio, Kokossorbet, karamelisierte

weifle Schokolade, Minze

Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



Erganzend zu den folgenden Weinempfehlungen halt unser Team eine Karte mit einer exzellenten Auswahl

an internationalen Weinen und Schaumweinen fiir Sie bereit, sprechen Sie uns gerne an.
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CREMANT DE BOURGOGNE BLANC / ROSE 9,00/ 39,50
Burgund

CHAMPAGNER CHARLES HEIDSIECK BRUT BLANC 15,00 / 89,00
Champagne

CHAMPAGNER CHARLES HEIDSIECK BRUT ROSE 17,50 / 99,00
Champagne

W&uﬁhrem 0,15L /0,751
FRANKREICH

2024 CHATEAU MOULIN DE LAUNAY 6,50/ 26,50
Bordeaux

2024 M.CHAPQOUTIER "BELLERUCHE" 8,50 / 34,50
Rhoéne

2024 GUY SAGET POUILLY-FUME 10,50 / 49,50
Loire

2024 DOMAINE REVERDY SANCERRE 59,00
Loire

2023 PIERRE ANDRE MACON-VILLAGES BLANC 8,50 / 36,50
Burgund

2023 "LOUIS JADOT" BOURGOGNE BLANC 54,00
Burgund

DEUTSCHLAND

2023 CHAPEAU LA VACHE GRAUBURGUNDER "HEIKE" 5,50 /24,50
Pfalz, Kabinett

2024 BADER GRAUBURGUNDER 7,50 /34,50
Rheinhessen

2024 DIEHL BLANC DE NOIRS 6,50 / 26,50
Pfalz

2024 HEXAMER WEISSBURGUNDER 7,00 /29,50
Nahe, QbA trocken, Deutschland

2024 TRENZ "AMOR" RIESLING 6,50/ 26,50
Rheingau, Kabinett

2021 MARKUS MOLITOR WEISSBURGUNDER "EINSTERN" 37,50
Mosel, Trocken

2021 MARKUS MOLITOR "ZELTINGER SONNENUHR" 65,00
Mosel, Spitlese, Trocken

ITALIEN

2024 TERLANER CUVEE 49,50
Stidtirol

2024 CA MAIOL PRESTIGE 9,50/ 45,00
Lugana, DOC

UBERSEE

2024 DE WETSHOF ESTATE »BON VALLON« CHARDONNAY 8,50 / 34,50

Robertson, Stuidafrika
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MINERALWASSER
SAFTE

SOFT DRINKS
ESPRESSO

CAFE CREME

0,251 3,90 / 0751 8,50
0,251 4,50

0,20L 4,50

3,00

3,60

Rose

0,151/ 0,75L
2023 CHATEAU DE LAUMERADE 7,50 / 34,50
Cotes de Provence, Frankreich
2024 GERARD BETRAND "GRIS BLANC" 5,50 / 25,50
Cotes du Roussillon, Frankreich
2024 DIEHL SPATBURGUNDER "EINS ZU EINS" 6,50/ 26,50
Pfalz, Deutschland
EM 0,151/ 0,75L
FRANKREICH
2022 CHATEAU CARBONNEAU 7,50 / 34,50
Cotes de Bordeaux
2019 CHATEAU COUHINS 79,00
Cotes de Bordeaux (Schaffermahlzeit 2024)
2018 CHATEAU MOULIN HAUT LAROQUE 89,00
Bordeaux (Schafferwein 2023)
2019 CHATEAU BERNATEAU 13,00/ 65,00
Saint-Emilion Grand Cru, Bordeaux
2020 CHAPEAU LA VACHE "LOUISE" 6,50 /29,50
Minervois
2023 M. CHAPOUTIER »RASTEAU« 9,50/ 45,00
Rhoéne
2021 DOMAINES DES SENECHAUX 89,00
Chateauneuf-du-Pape
2021 DOMAINE FILLIATREAU "SAUMUR CHAMPIGNY" 12,50 / 59,00
Loire
DEUTSCHLAND
2020 MARKUS MOLITOR PINOT NOIR "EINSTERN" 55,00
Mosel, QbA trocken, Deutschland
ITALIEN
2017 CASTELGIOCONDO BRUNELLO DIE MONTALCINO 89,00
Toskana
2023 A6MANI FAMILIAE PRIMITIVO DI MANDURIA 7,00 /29,50
Apulien
SPANIEN
2020 MONTECILLO CRIANZA 7,00 /29,50
Rioja
2021 MARQUES DE RISCAL RESERVA 9,50/ 417,50
Rioja
UBERSEE
2021 MONTGRAS »INTRIGA« CABERNET SAUVIGNON 8,50 /39,50
Maipo Valley, Chile
2020 DE TOREN »FUSION V« 89,00
Stellenbosch, Siidafrika
2021 CHATEAU STE. MICHELLE MERLOT 7,50 / 34,50
Columbia Valley, Washington State
Bie
HAAKE BECK KRAUSEN VOM FASS 0,30L 4,80
BECK'S PILSENER 033L 4,80
BECK’'S BLUE ALKOHOLFREI 033L 4,80
FRANZISKANER WEISSBIER 0,50L 6,50

FRANZISKANER WEISSBIER ALKOHOLFREI

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

0,50L 6,50
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