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Votspessen Lkt CHAPEAU L« VACHE

SALAT CHAPEAU LA VACHE

BRASSERIE

Frihlingssalate, Biiffelmozzarella, Ofenbete,

Pinienkerne

SAUMON MARINE
Gurke, Apfel, Buttermilch

GEBACKENE SARDINEN

San Marzano Tomaten, weifler Spargel

FOIE GRAS
Ganseleber, Rhabarber-Erdbeer-Relish

19,50

19,50

19,00 HUITRES
Austern natur

29,50 3s1ck. 17,50

6sTck. 33,50

mit Zwiebelconfit

Vz?éfﬂ/twcﬁ//ve?ﬂn +1,50

GNOCCHIS
(vegetarisch)

getrocknete Tomaten, Barlauch

TAGLIARINI

(vegetarisch)

griiner Spargel, Sommertriffel, Ruccola

AUBERGINE AU FOUR
(vegan)

Ratatouille, Minzjoghurt

Land

BOUILLABAISSE
15,50/ 21,50 Meeresfriichte, Knoblauchbrot Chips, Rouille
17,50/ 25,00

17,50/ 22,50

22,00

WIENER SCHNITZEL

vom Kalb, Kartoffel, Gurke, Dill, Preiselbeeren

OCHSENBACKCHEN »LA VACHE«

Dreierlei von der Erbse

STEAK FRITES

34,50

35,50

47,50

Strip-Rumpsteak 300g, Sauce Béarnaise, p%"/é&

griiner Spargel, Pommes Frites

SPEZIALITATEN

W&O'( SPARGEL
AUS GANDERKESEE
LOUP DE MER 39,50 weifler Spargel, neue Kartoffeln in der Schale,
Wolfsbarsch, Pulpo, Aubergine, Paprika, Hollandaise oder Butter
Grenaille Kartoffeln
250g Spargel + 19,50
SAUMON A L'ORANGE 22,50/ 33,50 350g Spargel + 25,50
weifler Spargel, Sommertriiffel, Radieschen-
Vinaigrette, neue Katroffeln in der Schale
MIT
STEINBEISSER 37,00 Wiener Schnitzel + 15,50
Ragout de Fruits de Mer, griiner Spargel, Gnocchis Rumpsteak (150g) + 18,50
Lachs + 12,50
Steinbeisser + 13,00
Triffelriithrei + 11,50
Katenrauchschinken + 12,00

Votspeisen toatm

SPARGEL-BARLAUCH-SUPPCHEN 11,50
(vegetarisch)

mit Lachsrose 14,50
GEBACKENE CALAMARETTI 17,50

Kopfsalatherzen, Knoblauch-Créme Fraiche

TRUFFELPOMMES 10,50
Parmesan
BOUDIN NOIR 17,50/ 23,50
gebratene Blutwurst, Schmorkohl, Bacon,
Kartoffelpuree

Weniis
3-GANG UBERRASCHUNGS-MENU 64,50
mit begleitenden Weinen 84,50
4-GANG UBERRASCHUNGS-MENU 75,00
mit begleitenden Weinen 103,00

k..

3 SORTEN KASE MIT GARNITUREN 18,50
5 SORTEN KASE MIT GARNITUREN 24,50

Dessest

LE CAFE GOURMAND 13,00

3 Mini Desserts nach tagesfrischem Angebot

inkl. 1 Espresso

DREIERLEI SORBET 12,50

CREME BRULEE 14,50

Himbeer-Estragon-Sorbet

TARTE AU CITRON 14,50
Earl Grey Eis

RHABARBERVARIATION 19,00
Waldmeister, Erdbeere

DESSERTVARIATION 19,50
»CHAPEAU LA VACHE«

Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



Ergdanzend zu den folgenden Weinempfehlungen halt unser Team eine Karte mit einer exzellenten Auswahl

an internationalen Weinen und Schaumweinen fiir Sie bereit, sprechen Sie uns gerne an.

OfémMT& %MWM 0,1L/0,75L
CREMANT DE BOURGOGNE BLANC / ROSE 8,50/ 37,50
Burgund

CHAMPAGNER CHARLES HEIDSIECK BRUT BLANC 15,00/ 89,00
Champagne

CHAMPAGNER CHARLES HEIDSIECK BRUT ROSE 17,50 /99,00
Champagne

WWW 0,15L/0,75L
FRANKREICH

2022 CHATEAU MOULIN DE LAUNAY 6,00/ 25,00
Bordeaux

2021 GUY SAGET POUILLY-FUME 9,50/ 45,00
Loire

2022 DOMAINE REVERDY SANCERRE BLANC 59,00
Loire

2021 LANGLOIS DOMAINE CHATEAU CHENIN BLANC 8,50 /42,50
Loire

2021 DOMAINE FAIVELEY MERCUREY 59,00
Burgund

2022 M. CHAPOUTIER BELLERUCHE BLANC 7,00/ 29,50
Cotes du Rhéne

DEUTSCHLAND, OSTERREICH

2022 TRENZ »AMOR« RIESLING 6,00/ 25,00
Rheingau, Kabinett feinherb, Deutschland

2022 CHAPEAU LA VACHE GRAUBURGUNDER »HEIKE« 5,50/ 22,50
Pfalz, Kabinett trocken, Deutschland

2021 HEXAMER WEISSBURGUNDER 6,50/ 27,50
Nahe, QbA trocken, Deutschland

2020 MARKUS MOLITOR ZELTINGER SONNENUHR 59,00
Mosel, Spitlese, Deutschland

2022 ZEHNTHOF LUCKERT SULZFELDER SILVANER »MUSCHELKALK« 29,50
Franken, trocken, Deutschland

2021 MAYER AM PFARRPLATZ »WIENER GEMISCHTER SATZ« 29,50
Wien, Osterreich

ITALIEN

2022 FRESCOBALDI POMINO BIANCO 35,00
Toskana

2022 ZENATO LUGANA 7,00/ 29,50
Venetien

2022 TERLANER CLASSICO 42,50
Sudtirol

UBERSEE

2023 DE WETSHOF ESTATE »BON VALLON« CHARDONNAY 7,50/ 34,50

Robertson, Stidafrika

AWW & k«/ﬁw

MINERALWASSER
SAFTE

SOFT DRINKS
ESPRESSO

CAFE CREME

0,25L 3,50/ 0,75L 8,00

0,25L 3,90
020L 3,50
2,50
3,00

Rose

0,15L/0,75L
2022 CHATEAU DE LAUMERADE 7,50/ 32,50
Cotes de Provence, Frankreich
2022 STIFT GOTTWEIG »MESSWEIN« 7,00/ 27,50
Kremstal, Osterreich
2022 »ROSAFINO« ROSE 5,50/ 22,50
Ligurien, Italien
E@f&r&u (J 0,15L/0,75L
FRANKREICH
2016 CHAPEAU LA VACHE »LOUISE« 6,50/ 29,50
Minervois
2020 CHATEAU CARBONNEAU 7,00/ 32,50
Cotes de Bordeaux
2018 CHATEAU BERNATEAU 12,50/ 65,00
Saint-Emilion Grand Cru, Bordeaux
2018 DOMAINES DES SENECHAUX 89,00
Chateauneuf-du-Pape
2019 CHATEAU DE SANCERRE ROUGE 9,50/ 49,00
Loire
2021 M. CHAPOUTIER »RASTEAU« 8,50/ 42,50
Rhone
DEUTSCHLAND, OSTERREICH
2018 MARKUS MOLITOR PINOT NOIR EINSTERN 49,00
Mosel, QbA trocken, Deutschland
2019 JOHANNESHOF REINISCH »GRILLENHUGEL« PINOT NOIR 59,00
Thermenregion, Osterreich
ITALIEN
2018 CASTELGIOCONDO BRUNELLO DI MONTALCINO 89,00
Toskana
2018 ZENATO AMARONE 89,00
Venetien
2021 A6MANI FAMILIAE PRIMITIVO DI MANDURIA 6,50/ 27,50
Apulien
SPANIEN
2019 MONTECILLO CRIANZA 6,50/ 27,50
Rioja
2019 MARQUES DE RISCAL RESERVA 9,50/ 45,00
Rioja
UBERSEE
2020 MONTGRAS »INTRIGA« CABERNET SAUVIGNON 8,00/ 37,50
Maipo Valley, Chile
2019 DE TOREN »FUSION V« 89,00
Stellenbosch, Siidafrika
2018 CHATEAU STE. MICHELLE MERLOT 7,50/ 34,50
Columbia Valley, Washington State
Bies
HAAKE BECK KRAUSEN VOM FASS 0,30L 4,00
BECK'S PILSENER 0,33L 4,00
BECK'S BLUE ALKOHOLFREI 0,33L 4,00
FRANZISKANER WEISSBIER 0,50L 6,00
FRANZISKANER WEISSBIER ALKOHOLFREI o,50L 6,00

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



